
 

FRÜHLINGS KARTE 
 

 

saison salat  CHF 10 I gross 15 
Blattsalat Bouquet mit Gemüsestreifen, Kernen, Sprossen,  

Kürbiskernöl und Haus-Dressing: Balsamico oder French 

 

caprese mit bärlauch  CHF 12 I gross 17 

Fleischtomate, Rucola, Mozzarella, Bärlauchöl,   

Rote Zwiebeln und Balsamico 

 

spargel-schinken gratin  CHF 17 I gross 24 

Donau Spargel und grüner Spargel in saftigem Schinken gewickelt 

mit Hollandaise und Käse überbacken – Bärlauchpesto & Tomate 

 

rinds tatar 110 gr I 160 gr  CHF 17 I gross 24 

rassig mariniert auf Blattsalat mit Kapern, Zwiebeln, Toast und Butter 

 

fitnessteller   CHF 25 I Poulet 

Bunter Salatteller an Haus-Dressing: Balsamico oder French CHF 21 I Vegi 

CH-Pouletbrust + Bärlauchbutter I Vegi: Randen-Falafel + Sauerrahm-Dip  

 

 

……………………………………………………………………………………………………………… 
 

weisse spargelsuppe mit Knoblauchbaguette CHF 10 I 16 gross 
 
…………………………………………………………………………………………………………….. 
 
 
SCHWEIZ: Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Lamm / VIETNAM: Riesenkrevetten 
FRANKREICH: Lachsforelle  
 
 
 
 
 
 
 



 

REGIONAL 

 

capuns tatta leni CHF 29 
in Milchsauce gekocht, mit Käse, Speck und   
Röstzwiebeln überbacken 
 

bündner tagliolini  CHF 24 
Hausgemachte Tagliolini mit Bündner Rohspeck,  CHF 22 I Vegi 
Bündner Riesling, Rahm, Eigelb, Spinat und rezentem Bergkäse 
 

puura rösti  CHF 26 
mit Speck, Raclettekäse und Schmortomate 
Vegi: ohne Speck dafür mit Spiegelei  
 

bündner flammkuchen  CHF 17 
Sauerrahm, Lauch, Zwiebeln, Bergkäse, Rohschinken CHF 15 I Vegi 
Vegi: mit Dörrtomaten und Pepeoni anstatt Rohschinken 
 
 

THAI 

 

spring thaicurry   CHF 33 I Poulet 
grünes Curry mit grünem Spargel, mini Mais, Pak Choi CHF 29 I Tofu 
Thai Basilikum, Schweizer Pouletbrust und Jasminreis 

 

basil beef stir fry    CHF 32 I Rind 
Zartes Rindsgeschnetzeltes rührgebraten, Sojasauce, Ingwer, CHF 29 I Gemüse 
Knochlauch, Spinat, Chilli, Thaibasilikum auf Jasminreis   

 

sweet-sour  CHF 31 I Poulet 
Poulet im Tempurateig frittiert, süss saure Sauce mit Ingwer   
Frische Ananas, Mango, Banane, Peperoni, Ingwer und Jasminreis 
 

vegane frühlingsrollen  14 I gross 21 

Hausgemachte Frühlingsrollen, Gurkensalat mit Sesamvinaigrette, 

homemade Sweet-Chili Sauce und Ingwer-Soja Dip  

 
 
………………………………………………………………………………………………………………………. 
 



 

 

kalbssteak mit morcheln   CHF 41 I 160gr 
an Rahmsauce, Morcheln, Donau Spargel, Tomätchen,   
und hausgemachten Tagliolini mit Käse oder knuspriger Rösti 
 

oster lammkoteletts   CHF 37 I 160gr 
mariniert und medium gebraten – an Rosmarinjus 
Kartoffel Noisette, grüner Spargel und junger Spinat in Butter sautiert 
 

rindsfilet mit trüffelbutter  CHF 39 I 140 gr 
medium gebratene Medaillons mit Speck auf Butterbohnen CHF 45 I 200 gr 
hausgemachte Tagliolini oder knusprige Rösti I Spinat und Tomätchen  
 

……………………………………………………………………………………….. 
 

 

egli im backteig                   CHF 35 
mit Süsskartoffeln-Frites einem knackigen Beilagensalat 
an Balsamico-Dressing und Tartarsauce 

 

cordon bleu rolle «rätia»                             CHF 37 I 320gr 
vom Schwein mit Vacherinkäse und Rohschinken, CHF 28 I 160gr 
gebratenem Gemüse, Pommes mit Cocktailsauce 
 

paniertes schnitzel  CHF 26 

vom Schwein mit Pommes frites, Cocktailsauce und Gurkensalat 

 

 

 KINDER 
 

 
Hausgemachte Tagliolini mit Speck, Rahm, Käse CHF 15 
Chicken Nuggets (5) Naturform, Pommes frites CHF 13 
Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes CHF 17 

 

 
Allergene: Über Zutaten und daraus hergestellte Erzeugnisse, die Allergien 
oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen, informieren wir Sie gerne 

 

 


